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BORGO PANIGALE
Fior di latte dell’Appennino Meridionale, Nduja di Spilinga, 
pomodorini gialli campani, dadini di provola affumicata 
fusa, foglie di basilico fresco, 10 gocce di olio extravergine 
d'oliva Barbera 

QUADRILATERO
Fior di latte dell’Appennino Meridionale, pomodorino 
ciliegino di Pachino, sfere di ricotta vaccina fresca, 
bastoncini di zucchine al forno, foglioline di menta

BOLOGNINA
Stracciatella di burrata pugliese, fettine di Mortadella 
di Bologna IGP, 
granella di pistacchio siciliano di Bronte

PONTICELLA
Salsa di pomodoro pelato biologico, fior di latte 
dell’Appennino Meridionale, ratatouille di verdure 
(zucchine, melanzane, peperoni)

CASTELDEBOLE
Pecorino sardo dei Nuraghi, Fior di latte dell’Appennino 
Meridionale, fettine di pancetta arrotolata, stracciatella 
di burrata pugliese, pesto di basilico genovese 
fresco senza aglio

MURRI
Fior di latte dell’Appennino Meridionale, mozzarella di 
Bufala Campana fusa, pomodorini rossi del Piennolo del 
Vesuvio, pomodorini gialli campani, foglie di basilico 
fresco, 10 gocce di olio extravergine d’oliva Barbera

SANTO STEFANO
Salsa di pomodoro pelato biologico, fior di latte 
dell’Appennino Meridionale, foglie di rucola fresca, fettine 
di prosciutto crudo di Parma 24 mesi, 
scaglie di Grana Padano 36 mesi

CORTICELLA
Crema di asparagi selvatici, mozzarella di Bufala Campana 
fusa, scaglie di Grana Padano 36 mesi in forno, essenza di 
zafferano, crumble di taralli pugliesi
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PIAZZA MAGGIORE
Fettine di Culatello di Zibello DOP, mozzarella di Bufala 
Campana fusa, gocce di miele millefiori BIO, 
granella di nocciole tostate

SAN LUCA
Fior di latte dell’Appennino Meridionale, Pecorino sardo
dei Nuraghi, Nduja di Spilinga, composta biologica di 
cipolle rosse di Tropea IGP, crumble di taralli pugliesi, 
foglie di basilico fresco, 10 gocce di olio 
extravergine d’oliva Barbera

CROARA
Salsa di pere dolci, fior di latte dell’Appennino Meridionale, 
gorgonzola dolce DOP, granella di noci, 
semi di papavero BIO

PILASTRO
Fior di latte dell’Appennino Meridionale, gorgonzola 
dolce DOP, fettine di prosciutto crudo di Parma 24 mesi, 
gocce di miele millefiori BIO, granella di noci

STALINGRADO
Tomino di Bosconero fuso spaccato in 4, fior di latte 
dell’Appennino Meridionale, fettine di speck del Trentino, 
gocce di miele millefiori BIO, granella di noci, bacche 
di Goji tibetane e piccoli frutti di bosco essiccati

SAVENA
Crema di Hummus di ceci, olive taggiasche denocciolate, 
rondelle sottili di cipolla rossa di Tropea, bastoncini 
di zucchine al forno, filetti di peperoni al forno, 
granella di nocciole tostate, rosmarino essiccato BIO

FARINA
Schiacciata alta con semi di sesamo e semi di lino, 
mozzarella di Bufala Campana fusa, fettine di prosciutto 
crudo di Parma 24 mesi, composta biologica di fichi secchi 
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CAPRESE
Pomodorino ciliegino di Pachino, mozzarella di Bufala 
Campana a crudo, foglie di basilico fresco,
olio extravergine d’oliva Barbera

DOPPIA “B”
Bresaola Punta d’Anca, mozzarella di Bufala Campana a 
crudo, pomodorino ciliegino di Pachino, insalata verde 
brasiliana, rucola fresca, origano fresco

PACHINO
Pomodorino ciliegino di Pachino, insalata verde 
brasiliana, olive verdi denocciolate, mozzarella di Bufala 
Campana a crudo, scaglie di grana Padano 36 mesi

CARCIOFINA
Pomodorino ciliegino di Pachino, mozzarella di Bufala 
Campana a crudo, insalata verde brasiliana, 
funghi freschi, carciofi Prime Scelte

TONNARA
Insalata verde brasiliana, rucola fresca, pomodorino 
ciliegino di Pachino, tonno del Mediterraneo, mozzarella 
di Bufala Campana a crudo
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NUTELLA 
Pizza dolce farcita con NUTELLA e scaglie di cocco
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PAN DI STELLE 
Pizza dolce farcita con crema di pan di stelle e granella 
di nocciole tostate
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Le  gourmet
da  bere

LE   COCCOLE   DOLCI

Se la pizza che desideri non è nel menù, puoi partire da una base di 
margherita, bianca o rossa e comporla con i seguenti ingredienti a scelta:

Impasto   al  carbone  vegetale 
Impasto   integrale 
Impasto    multicereali
IMPASTO  SANGIOVESE SUPERIORE  DOC 

Via Toscana, 8/b - 40141 Bologna
Tel. 051/6232549   Cell. 3519955123

Siamo aperti tutti i  giorni
Dal lunedì al Venerdì 12:00 - 14:30 e 18:30 - 22:30

Sabato e Domenica 18:00 - 22:30

Contatti

PIZZE insalate
Con i nostri Tarallini pugliesi all’olio E.V.O.

le deliziose

QUELLE DI CUI NON PUOI FARE A MENO

Vuoi pagare con carta di credito?
ti inviamo un link via SMS o Email 
e basterà Un 

BIRRIFICIO MOLINO SPADONI (RA)
BIONDA ARTIGIANALE CRUDA – GOLDEN ALE CL 33
BIONDA ARTIGIANALE CRUDA – IPA CL 33
BLANCHE CON GRANI ANTICHI SENATORE CAPPELLI CL 33

Birre classiche
MESSINA CON CRISTALLI DI SALE cl 50
ICHNUSA NON FILTRATA 50 cl
MORETTI 33 cl - PERONI 33 cl
MORETTI 66 cl - PERONI 66 cl 

Analcoliche in lattina
COCA COLA - COCA COLA ZERO - FANTA

Analcoliche in bottiglie grandi
COCA COLA - COCA COLA ZERO - FANTA

Acqua
NATURALE 0,5 Lt. - FRIZZANTE 0,5 Lt.
NATURALE 1,5 Lt. - FRIZZANTE 1,5 Lt.
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CONSEGNA A DOMICILIO

VELOCI COME UN METEORITE 
PORTIAMO LE PIZZE 

ANCORA CALDE A CASA TUA

VEGANA

* LE OLIVE TAGGIASCHE SONO UN PRODOTTO ARTIGIANALE 
   E POSSONO CONTENERE TRACCE DI NOCCIOLI

LA BUFALA 
Salsa di pomodoro pelato biologico, mozzarella di Bufala 
Campana fusa, foglie di basilico fresco, 10 gocce di olio 
extravergine d’oliva Barbera

L’AMERICANA 
Salsa di pomodoro pelato biologico, fior di latte 
dell’Appennino Meridionale, würstel a rondelle, 
patatine fritte a bastoncino

LA NAPOLI
Salsa di pomodoro pelato biologico, fior di latte 
dell’Appennino Meridionale, filetti di acciughe di Cetara, 
origano fresco

LA FRIARIELLI
Fior di latte dell’Appennino Meridionale, salsiccia di Mora 
Romagnola, friarielli del Vesuvio, dadini di provola 
affumicata fusa

LA 4 STAGIONI
Salsa di pomodoro pelato biologico, fior di latte 
dell’Appennino Meridionale, prosciutto cotto Alta Qualità, 
salsiccia di Mora Romagnola, funghi freschi , 
carciofi Prime Scelte

LA SALSICCIA
Salsa di pomodoro pelato biologico, fior di latte 
dell’Appennino Meridionale, salsiccia 
di Mora Romagnola

LA 4 FORMAGGI
Fior di latte dell’Appennino Meridionale, cubetti di 
gorgonzola dolce DOP, sfere di ricotta vaccina fresca, 
dadini di provola affumicata fusa

LA MARGHERITA
Salsa di pomodoro pelato biologico, fior di latte 
dell’Appennino Meridionale, foglie di basilico fresco, 
10 gocce di olio extravergine d’oliva Barbera

LA DIAVOLA
Passata di pomodoro biologico, fior di latte 
dell’Appennino Meridionale, fettine di salame piccante 
calabrese

LA SALSICCIA E PATATE
Salsa di pomodoro pelato biologico, fior di latte 
dell’Appennino Meridionale, spicchi di patate al forno, 
salsiccia di Mora Romagnola
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BUFALA, POMODORINI DEL PIENNOLO, PORCINI, 
CULATELLO, TOMINO, HUMMUS

SALUMI, FRIARIELLI, POMODORINI GIALLI, GRANELLA 
(NOCI, PISTACCHIO, NOCCIOLE), COMPOSTA DI FICHI, 
CREMA DI ASPARAGI, COMPOSTA DI CIPOLLE ROSSE, 
SALSA DI PERE, BACCHE DI GOJI E FRUTTI DI BOSCO, 
OLIVE TAGGIASCHE, CARCIOFI, ACCIUGHE, PECORINO, 
STRACCIATELLA, NDUJA

ALTRO:

SUPPLEMENTO IMPASTO: INTEGRALE, MULTICEREALI, 
CARBONE VEGETALE, SANGIOVESE SUPERIORE 
DOC
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